FESTA DEL

O

MOSTRA MICOLOGICA REGIONALE

SAN SISTO

DI PIANDIMELETO MONTEFELTRO

24./25 SETTEMBRE
1/2 OTTOBRE 2022




Per due lunghissimianni il mondo si € fermato, piegato da una pandemia che nessuno
avrebbe mai creduto possibile.

Sono stati due anni difficili durante i quali anche la nostra Festa si € dovuta fermare.
Il vociare degli appassionati di funghi, dei tanti visitatori e perfino dei bambini che
da sempre eravamo abituati ad ascoltare & diventato silenzio.

CI SIETE MANCATI MOLTO.

San Sisto senza la sua Festa e, soprattutto, senza di voi,
non sarebbe lo stesso.

Ora, con lI'entusiasmo dei nostri “giovani” 53 anni,
torniamo ad aprire le porte della Mostra Micologica,
pronti ad accogliervi.

BENTORNATI A SAN SISTO!!!

Realizzare questa
iniziativa é per noi
un lavoro notevole frutto
dell'impegno di tanti volontari,
ma é anche una grande gioia,
quella di stare insieme e di
sapere che chi passa di qui
tornera a casa portando un po’
di San Sisto nel cuore




concorso

Raccoglitore di funghi

REGOLAMENTO DEL CONCORSO:

1. I funghi dovranno essere presentati presso la sede della Mostra Micologica ENTRO
E NON OLTRE LE ORE 13.00 DEL 1 OTTOBRE 2022.

2. | funghi devono risultare integri in ogni parte, in buono stato di conservazione, in
contenitori rigidi, in un unico strato per contenitore.

3. E titolo di merito presentare il maggior numero di funghi commestibili o velenosi.

4. Sono sufficienti 4 o 5 esemplari per specie, allo scopo di non impoverire troppo
I'ambiente di raccolta.

5. Nei funghi dovra essere indicato a giudizio del raccoglitore, almeno il nome
scientifico del genere (meglio se verranno indicati genere e specie).

6. | giudizi di merito verranno stabiliti dalla Commissione (formata da esperti
micologici) in base ai punteggi 2, 3, 4, 5 del presente regolamento.

LE PREMIAZIONI AVWERRANNO DOMENICA 2 OTTOBRE ALLE ORE 17.00

ORGANIZZAZIONE E COORDINAMENTO

Associazione Mostra Micologica San Sisto.

La Mostra € curata dagli esperti gruppo Micologico AVIS (BO):

Ing. Marco Morara, Prof. Giovanni Consiglio, Mirko lllice, Gruppo Micologico Sasso Simone
e Simoncello.

SEGRETERIA MOSTRA
tel. e fax 0722 740259 | INFO 338 2540365 - 339 1838926 - 331 3645646.



TUTTI | SABATI
ELE DOMENICHE

MERCATO
SETTEMBRE -

FRESCO

ore 18.00 apertura STAND GASTRONOMICI S

con specialita tipiche locali PRENOTAZIONI
339 3049604

o 'n;_-:_:: nuti a San Sist

FRE RN

ore 19.00 apertura della cantina
OSTERIA “LA PAJARA"

ore 19.30 palco centrale

MUSICA E ALLEGRIA CON
MASSIMOE LUCA

dalle presso LOSTERIA “LA PAJARA"
ore 20.30

dalle DJ SET ANDREA GRASSI
ore 23.00

DA SABATO A DOMENICA
SARA APERTO

LO SPAZIO BIMBI
CON GONFIABILI




| B

CASTELLINA PASI

Pey tutta
la dupata

della festa

programma
DOMENICA 25 SETTEMBRE

ore 09.00

ore 09.00

ore 11.00
ore 11.30
ore 12.30
ore 15.00

dalle
ore 17.30

ESCURSIONE GUIDATA con partenza da San Sisto attraverso i
bellissimi calanchi rossi fino alla panoramica Torre del Peschio.
Info e prenotazioni: CHIOCCIOLA LA CASA DEL NOMADE APS
328 7268745 (MARGHERITA)

apertura MERCATO DEL FUNGO E PRODOTTI TIPICI LOCALI
Fiera di San Sisto

apertura mostra FUNGHI DEL MONTEFELTRO
apertura STAND GASTRONOMICI con specialita tipiche locali
apertura della cantina OSTERIA “LA PAJARA"

pomeriggio musica con l'orchestra spettacolo

CASTELLINA PASI

aperitivo con “BARACCA DISCO DUO"” DE’;.E,; ’;._i VIE
presso LOSTERIA “LA PAJARA” STA|

microband

Negli STAND saranno serviti i “LEGUMI DI SAN SISTO"”,
una nota gustosa per palati sopraffini.

Inoltre saranno disponibili i dolci tipici del Montefeltro tra cui
la NOCCIOLATA DI SAN SISTO per portare a casa un dolce
ricordo della Festa.



GIOVEDI 29 SETTEMBRE

Ristorante [averna del Pescatore

CASTELDIMEZZO (PU) / ORE 20.00
PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA TEL. 0721208116

j;v wl/dém’agm corv /a/ Z;gfa/ Eftﬁ& di Qm Q'w]fs»
MARE E MONTI VINTAGE (IL FUNGO VA AL MARE)

Meri

Antipasto Insalata di pesce con Funghi di bosco e Tonno tonnato
con Insalata russa
Crema di Sedano rapa, Gamberi e Calamari, Fungo croccante

Primo Gnocchi di Patate ‘Mare e Monti’, Cannolicchi e Funghi
Secondo Cefalo al forno in porchetta, Funghi di bosco, Strutto, Rosmarino e Aglio

Dolce Vintage “Seduto in quel Caffe io non pensavo a Te... Oggi 29 settembre...”
Penso al Tiramisu di Marcella

Vini Bianchello del Metauro Doc Tradizionale Az. Guerrieri
Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc Classico Az. Ortolani

Anisetta Meletti

DEGUSTAZIONE GUIDATA DA OTELLO RENZI

Mare e monti, la cucina della
costa e quella dellentroterra
si incontrano: il sapore della
tradizione e dei favolosi anni ‘60,
gli anni del turismo balneare e
del divertimento e quelli in cui
nasceva la Mostra Micologica
Regionale di San Sisto. E’ questo
il filo conduttore delle proposte
gastronomiche di questa edizione
della Festa del Fungo.

Cena vintage con il piatto Mari e
Monti a base di pesce e funghi
di San Sisto a cura di uno dei
locali storici della panoramica
San Bartolo in abbinamento ai
vini doc della provincia. In sala
si accede portando ognuno
almeno un accessorio o un abito
dedicato agli anni ‘60, quando il
piatto Mari e Monti andava tanto
di moda. Premio degustazione
gratuita per loggetto piu
originale: ~ foulard, occhiale,
cappello, camicia, orologio o
altro ispirato agli anni ‘60 che i
commensali vorranno portare.

In collaborazione con:



programma
SABATOTOTTOBRE

ore 10.00 sala Cisam convegno in collaborazione con
“ENTE PARCO INTERREGIONALE SASSO SIMONE E SIMONCELLO"

ECOSISTEMI E SISTEMA AGROALIMENTARE
LE OPPORTUNITA PER UNA VALORIZZAZIONE DEI PRODOTTI
E DEI TERRITORI

ore 12.00 apertura STAND GASTRONOMICI con specialita tipiche locali

ore 19.00 apertura della cantina OSTERIA “LA PAJARA”

dalle DJ SET CESARE MARCELLO
ore 21.00 presso OSTERIA “LA PAJARA”

dalle palco centrale
0re22.30 DJ SET GIANNO/BILLY/BLINKO
tarda

P



TUTTI | SABATI

E LE DOMENICHE
MERCATO
OTTOBRE -
FUNGO
FRESCO
. dall 9.00
ore 09.00 “FUNGO-TREK" nella cerreta del Sasso Simone e e 12.00.

per scoprire di piu sul mondo dei funghi con le PRENOTAZIONI
spiegazioni approfondite di un esperto ed il suo cane. EEEELZEEE
Info e prenotazioni: CHIOCCIOLA LA CASA DEL
NOMADE APS / 328 7268745 (MARGHERITA)

ore 11.00 inaugurazione MOSTRA MICOLOGICA REGIONALE
alla presenza di Autorita ragionali, provinciali e locali

ore 11.30 apertura STAND GASTRONOMICI con specialita tipiche locali
ore 12.30 apertura della cantina OSTERIA “LA PAJARA”

ore 15.00 pomeriggio in musica con orchestra spettacolo

ore 17.00 premiazione del concorso “RACCOGLITORE DI FUNGHI"”

dalle aperitivo con
ore 17.30 presso OSTERIA “LA PAJARA”

Saranno realizzati A curadi:
< LABORATORI DI
ACQUERELLO hin
per grandi e piccini qugre
acquarellisti“EN PLEIN AIR” ... o i



Wegé/&fa/w’ i :
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|
piatto rustico,: tagliatelle ai
funghi, polenta ai  funghi,
gnocchi ai funghi, minestra
di San SI&{O (ceci ‘\Lentlcchle}
e fpnghl) larrosto di vitello ai - e
fLinghl sf‘a\lswce alla brace,\_\
f ngh| trifolati, patatine fritte e
. obi
pléndma con prosciutto, salsmcua,
phfecmtto . e.  formaggio,
stracchino e rucola. 1




VENERDI 7 OTTOBRE

Ristorante da Emili

SAN SISTO (PU) / ORE 20.00
PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA TEL. 377 5171342

‘/;v w//aédmgm con la Esfw E’Eﬂé‘ di Qm Q&gf&

CENA DEDICATA Al GRANDI VINI MARCHIGIANIEALLA
CUCINA DI SAN SISTO CON GIOCO “DELL'INDO-VINO”
E LIBRO IN OMAGGIO.

Meni

Antipasto Minestrina di San Sisto, Crostini e Salumi

Primo Tortelloni ai Funghi e Erbe di campo
Pizza Speciale a spicchi

Dolce Dolce della Casa

DEGUSTAZIONE GUIDATA DA OTELLO RENZI

Evento

spéciale

In collaborazione con:

£k
(EECONFESERCENTI
;F’ Fraara o Uibing



MERCOLEDI 12 OTTOBRE

pégfw anite Lo Vigna

MONTECALVO IN FOGLIA (PU) / ORE 20.30
PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA TEL. 389 5819451

]m w//aém*agum@ con ;23](0/ M& di Qcm/ Qd&f«}
MARE E MONTI

Mare e monti, la cucina della
costa e quella dell'entroterra
si incontrano: il sapore della
tradizione e dei favolosi
anni ‘60, gli anni del turismo
balneare e del divertimento e
quelli in cui nasceva la Mostra
Micologica Regionale di San
Sisto. E’ questoil filo conduttore
delle proposte gastronomiche
di questa edizione della Festa

m R del Fungo.
ey Cena a base di piatti Mari
e Monti in collina, il pesce

Antipasto Gamberetti in salsa rosa, Zuppa di Legumi di San Sisto
Piada Mare e Orto - Sardoncini, Rucola e Pomodorini
Prosciutto del Montefeltro avvolto in Grissino casereccio

incontra i funghi di San Sisto
in uno dei locali storici dove il
ritmo degli anni ‘60 vibra ancora
sia in cucina sia in sala con
buona musica vintage. Anche in
questo caso e gradito un capo
di abbigliamento dedicato agli
anni ‘60 ed e previsto un premio
degustazione gratuita per il pit
originale.

Primo Tagliolini Mare e Monti - Vongole, Gamberetti, Funghi di bosco

Secondo Coniglio in porchetta con Finocchietto selvatico e Funghi di Bosco
Spinaci e Patate al rosmarino

Dolci Mela cotta al forno, salsa al Vino rosso, Crema della nonna e scaglie
di Cioccolato fondente - Tozzetti

Vini Pianeta Classico Pinot Nero Spumante Brut Metodo Classico
Tenuta Carlini - Fiorenzuola di Focara - Pesaro
Pianeta Arancio Marche Igt Sauvignon Bio - Tenuta Carlini In collaborazione con:
Lunar Eclipse Sangiovese Colli Pesaresi Doc Parco Naturale EB
Monte San Bartolo E

CONFESERCENTI
DEGUSTAZIONE GUIDATA DA OTELLO RENZI b ki



|
, PELLET|STUFE| CALDAIE
a r LUNANOC (PU) - T.0722 700 019
www.biocalors.com - info@biccalars.com

morethicompact

www.moretticompact.com
numero verde 800 05 58 58

@ CENTRALTUBRL

E SYST E M G RO U P @ ITALIANA CORRUGATI

QFutura




G.F.G. ..

di Bernardini G. & C. Piandimeleto (PU)
X . . tel. 0722 721575
produzione stampi e modelli a cnc gfgsnc@virgilio.it

Via E. Mattel, 10




GLavorcomma:

www.lavorgommagroup.com

S Eilicestruzionl .1 = v@ ew Gerian Bar

Via della Resistenza, 6 Piandimeleto (PU)
Macerata Feltria (PU) - t./ 1. 0722 73254 339 4580212

G RIMORCHI AGRICOLI
a FATTORI
DAMIELE MARIAEC. 5.n.c.

ROSINO
sussnoon\mno AUDITORE (PU) Via Pian dei Roghi, 12 - Carpegna (PU)
. (C.347 5555483 /3338886334 tel. 0722 7602 - www. tidifattorn.it

Fermignano (PU)
www.midor.it

Tel 0722 TERIET - Fax 0722 THOG2G
www.montafeltrotargha.it - infof@montefeltrotarghe.it
Via dell'Industria, 15
Marcatale di Sassocorvano Auditore (FU)




BCC C.50 Giovanni XXIll, 68
@ CREDNTO COOPERATTYO M Eta uro Qfg‘;'&‘;;‘;tﬁigé»‘}

Via Raffaello Sanzio, 29
Casinina di Sassocorvaro Auditore (PLU)
impianti elettrici civili ed industriali tel. e fax 0722 362215

A =™ Hotd Wiisse
Schiaratura o O Pt artin Hagpetts

o (PL Via Amaducci, 16 - Carpegna (PL)
telfax .O722.77119 - wwwhotelulisse it

Edilizia

'S,ﬂf.ﬁ'éui ' @ RENAULT

CERAMICHE - PARQUET - CAMINI OFFICINA AUTORIZZATA

STUFE & PELLET - PIETRA RICOSTRUITA

Via Melino - Belforte all'lsauro (PU)

tel ffax 0722 700010
esp. 0722 726082 - sisti srl@libero.it Carpegna (PU) - tel. 0722 77565

F.LLI VENTURI

VENDITA SUINI VIVI DI TUTTI | PESI, SPACCIO AZIENDALE
PUNTO VENDITA CARNI FRESCHE E STAGIONATE
Via Cisterna Di Sotte, 112 - Montecopiolo (PL)
tel. 722 78262 / TB159 - www.aziendaagricolagiavecchia.it

AL AGRICOLA E FORNO A LEGNA CERTELLD
Of LARGHETTI GIOVANNKI

Loc. Scarnigia, 177 - Frontino{PL)
tel e fax 072271158



FOSSI

Tarnlu di anlmu

via Foglia 7 - 61026 Lunano PU
T, 0722 70529 - info@maurisoftdream.it

ABBIGLIAMENTO

Piazza ltalia, 1 - Ponte Cappuccini di Pietrarubbia (PLU)
tel. e fax 0722 75108

| AGRIFFE

COMMUNICATION

0 @ B www.lagriffeonline.it

diz. GENERALI

Carlo Bracci
Rappresentante Procuratore

Agenzia di Macerata Feltria - Via Piting, 1
tel. 0722 T4282 - fax 0722 738021 - cell. 328 7406062

Oo)Diamond
ITALY

ATTREZZATURE PER LA RISTORAZIONE
E ARREDAMENTI LOCALI.
tel. 0721 201246 / www.diamond-italy.it

PASQUINI ITALIAN FOOD

www.pasital it - info@pasital it

@rval

TSCATOLIFICIO

Caprazzino d| Sassocorvaro Auditore /PU
T.0722 70456 - info@scatolificiotiberi.it

11 Salotto di Vancssa

PAARACCHIEN]
Corso Giovanni XX, 43 - Piandimeleto (PU)
tel. 0722 70256 - @il Salotto di Vanessa

& manolibera

GRAFICA E COMUNICAZIONE

Mercatale di Sassocorvaro (PU) - Tel 0722 76386




CALCESTRUZZI F.I.R_. COSTANTINIsxc

3 via Ladavac 9/a
Ferramenta M : Piandimeleto (PU)

Lunano (PU) g = Idraulica ¢ tel. e fax 0722 721084
cell. 339 6016464 Riparazmm : ¥ fircostantini@virgilio.it

-| r" -"l"_h\i"f Jﬁfﬁ il EJI_

f“‘ Mo ACPE L
IMPIANTI e MOTORI ELETTRICI . '
e 3355682922 s EE . plaTﬂTi;ﬂq:pﬁl

3396439161 o b i T. 328 6013460 5 B
el /Fax 072270316  elettroras puglislibera.it E Ferrarini Gioielli WWW.Carmozzenapesaro.it

I 17/ ;] N_EDITO
e s | (M | MEIOGRANCEPESARO

via Foglia, 3 - LUNANO (PU) ,@ } AZIENDA AGRICOLA GUERRA GREGORIO

Tel, e Fax 0722 T0565

o r
mauri.snc@libero.it i www.melogranopesaro.com

AR ASSICURAZIONI E INVESTIMENTI

AGENZIA GENERALE
mnn PEI-I-[T m Athos Ruggero Raggi & C.
(\’ GASPARI E GRASSI tel. 0722 88082
Lunango (PU)

l—a Rb‘ Pe di Severi Marco & C. SNC tel. {!?22- 70342

agss0d@ara-agenzie.it




Centro Revisioni

: Gommista
via Pian dei Roghi ) ?3
LT Carpegna (PL) ol
0'9@‘0“‘1* tel. 0722 77544 s

CELLERIA

I U 1< ALDI

Macelleria Ubaldi
Casinina - Urbino

di Ercolani Angeto cell. 333 4535941

Ristorante Pizzeria

‘-E'"qu ACIA

Atlanti€{)ex o Y45 s
Il . ocvouowe (G Da Emilio” | sz

o ":-.; Lﬁf;ﬂﬁi.éﬂ éﬁu " PER INFO 335 6344662 San Sisto (PU) - T 377 5171342 agenzialeardi@gmail.com

~ ¢ PESARO

//}, Via Eugenio Curiel, 43
/M tel. 0721 65915

¢ URBINO

Via Guido da Montefeltro, 7

prova udito gratuita tel. 0722 320965



Vlia Artigianato, 8/10
MERCATALE

di Sassocorvaro Auditore (PU)
tel. e fax 0722 76 9306

cell. 335 8120497
grassiauto2@uvirgilio. it

FAESIQHEVERI}E

Piandimeleto (PU) JONATHAN LAZZERINI

‘Tel 393 1863669
mmmw




@ i ] Forco interregionale del
s 53550 Simone e Simoncella

Provincia di Comune di
Pesaro Urbino Piandimeleto

L

Grafica
manolibera.net INFO 0722 740259

Stampa info@sansistofungo.com Kl Festa Del Fungo
Arti Grafiche STIBU www.sansistofungo.com (@festa.delfungo




